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Nossa Historia

O restaurante Rancho Agoriano foi fundado em em 1997 numa das
mais antigas comunidades de Santa Cataring, o Ribeirdo da llha. A
localidade foi a primeira de Floriandpolis a ser habitada, no século XV,
pelos indios Carijos que, pelo visto, sabiam o que era bom.

Hoje o Ribeirdo da llha € um museu a ceu aberto, um dos poucos
lugares do litoral Sul do Brasil que conserva bem os tragos da
colonizagdo portuguesa. Um passeio até o Ribeirdo da llha é uma volta
aos costumes e cultura agorianos, preservados tanto na arquitetura
das casas como na rotina dos moradores.

O cendrio bucdlico e a proximidade com o mar foram a inspiragdo
para a abertura do Restaurante Rancho Agoriano. “Manézinho” tipico, o
hoje famoso restaurante era, na sua origem, UM espaAgo para guardar
embarcagées e material de pesca, chamado pelos pescadores de
rancho. Naguele pequeno rancho, Dario Gongalves comegou a
preparar para os amigos as ostras que cultivava na baia, bem em
frente & sua casa. No boca-a-boca, a comidinha tipica ganhou fama e
apreciadores Brasil a fora.

O jeito tipicamente ilhéu de Ddrio, sempre disposto a receber os
visitantes com um sorriso, se uniu & tradi¢do da culindria para
transformar o Rancho Agoriano no que é hoje: um ponto de referéncia
da gastronomia ilhéa em todo o pais.

A fama que se espalhou levou & necessidade de abertura de outra
unidade do Rancho Agoriano, mais préxima ao Centro da cidade. Era
preciso de um local adequado que, sobretudo, guardasse os encantos
da tradigdo agoriana. A escolha caiu sobre uma localidade téo
especial quanto o Ribeirdo da llha: a praia de ltaguagu, em Coqueiros,
na parte continental de Florianopolis.

A praia de ltaguagu estd impregnada por um dos aspectos mais
interessantes da cultura florianopolitana, as bruxas. Contam os velhos
pescadores que |& as bruxas fizeram uma linda festa, para a qual néo
convidaram apenas o diabo. Mas o diabo néo deixou por menos, para
mostrar sua ira as transformou em pedras enormes, que hoje enfeitam
esse belo recanto da capital catarinense.

Desde 2004, a praia de ltaguagu tornou-se cendrio para o Rancho
Acoriano Coqueiros, uma opgdo no perimetro urbano de Floriandpolis
para quem ndo abre mdo de degustar o mais saboroso e tipico
carddpio agoriano da cidade.

No Ribeirdo da llha ou em Coqueiros, o Restaurante Rancho Agoriano
preserva uma das mais gratas tradigdes acorianas: o prazer de
receber bem para uma deliciosa refeicdo a base de frutos do mar
frescos e selecionados.

TEXTO GISELE DIAS - JORNALISTA



OSTRAS NATURAL



Ostras

140. OSTRAS NATURAL

12 unidades

141. OSTRAS AO BAFO

12 unidades

142. OSTRAS GRATINADAS

12 unidades

144. OSTRAS A MILANESA

12 unidades

145. OSTRAS AO ALHO E OLEO

12 unidades

146. OSTRAS ACEBOLADAS

12 unidades

147. OSTRAS AO VINAGRETE

12 unidades

148. OSTRAS OLHO OLHO

12 unidades
Molho bechamel, alho por6, queijo gruyere e parmesao.

150. OSTRAS DONA NININHA

12 unidades
Ostras, Martini, suco de liméo, servida bem gelada.

275. OSTRAS CRISPY
06 unidades
Ostras ao molho de gorgonzola com crispy de alho poro.

505. OSTRAS COM AROMA DE GENGIBRE

06 unidades
Ostras ao molho de gengibre e mostarda com crispy de rdcula.

CONTEM LACTOSE () CONTEM GLUTEN

Em caso de alergia ou intolerancia a aigum alimento,
favor informar nossos atendentes.

50,00

50,00

79,00

54,00

54,00

54,00

54,00

89,00

69,00

54,00

- 54,00






Camaroes

165. CAMARAO AO BAFO 79,00
166. CAMARAO AO ALHO E OLEO 79,00
167. CAMARAO A MILANESA € 125,00
168. %%@Ao PISTOLA AO BAFO 299,00
169. %ﬁ%@im PISTOLAAO ALHOEOLEO 299,00
186. CAMARAO AO ALHO E OLEO SEM CASCA 125,00
187. CAMARAO A DORE 125,00
506. CAMARAO CROCANTE COM © 116,00

GELEIA DE DAMASCO 06 unidades



L e
POLVO AO ALHO E OLEO




Delicias do Rancho

160. MARISCOS AO VINAGRETE 46,00

153. (PASTE)L DE BACALHAU 16,00
unidade

170. (PASTE)L DE CAMARAO 15,00
unidade,

7. F’ASTE)L DE BERBIGAO 15,00
unidade,

173. ISCAS DE LINGUADO 69,00

174. PEIXE FRITO 12,00
(posta) - Sazonat

175. (CASQ)UINHA DE SIRI @ 21,00
unidade,

176 . BOLINHOS DE SIRI 49,00
06 unidades

177. BOLINHOS DE BACALHAU 54,00
06 unidades

242. BOLINHOS DE GAROUPA 43,00
06 unidades

178. SARDINHAS FRITAS © 39,00
06 unidades

179. LULA A MILANESA / A DORE 59,00

188. POLVO AO ALHO E OLEO 149,00

180. BATATA FRITA 32,00

276. CALDINHO DE GAROUPA 21,00

Acompanha bolinho

051. POLVO A MODA FOFO 139,00
Refogado de polvo com azeite de oliva, cebola roxa,
alho laminado e tomate, servido com paées.

372. RAGUDESIRI 42,00
Siri refogado com manga e leite de coco,
gratinado com queijo parmesdo.







Novidades!

# BURRATA DO MAR 149,00
# fASTE)LCREMOSO DECAMARAO 18,00
unidade

Saladas

182. MAIONESE DE CAMARAO 79,00

268. SALADA DO MAR 96,00
Alface americana, racula, tomate cereja,
camardo e polvo grelhados.

184. SALADA DO RANCHO 66,00
RUcula, tomate seco, alface americana,
ovo de codorna e queijo parmesdo.

185. SALADA CROCANTE 66,00
RUcula, alface americana, alface roxa,
palmito, améndoas laminadas e gergelim torrado.




SALMAO AO MOLHO DE OSTRA

\_‘




Peixes

Nossos pratos servem 2 pessoas.
Pratos individuais: 65% do valor.

190.

191.

195.

335.

192.

196.

198.

193.

507.

ANCHOVA GRELHADA

119,00

Filé de Anchova grelhada, guarnecida de batatas sauté.

Acompanha arroz, pirdo e salada.

SALMAO GRELHADO

206,00

AO MOLHO DE OSTRAS

Filé de Salmdo grelhado, molho de mostarda com creme

de leite e ostras guarnecido de batatas sauté.
Acompanha arroz, salada e batata sautée.

SALMAO GRELHADO

189,00

COM ALCAPARRAS

Filé de Salmdo grelhado com alcaparras em
azeite aromatico, guarnecido de batatas sauté.
Acompanha arroz, pirdo e salada.

SALMAO JULIO CAVALHEIRO

Filé de Salmdo defumado e grelhado ao
molho de maracujd, guarnecido de legumes
salteados. Acompanha arroz, piréo e salada.

FILE DE LINGUADO GRELHADO
A LA BELLE MEUNIERE

Filé de Linguado grelhado ao molho de vinho
branco e manteiga com camardes, alcaparras
e champignons frescos, guarnecido de

batatas sauté. Acompanha arroz pirdo e salada.

FILE DE LINGUADO GRELHADO
COM ALCAPARRAS

Filé de Linguado grelhado com alcaparras em
azeite aromatico, guarnecido de batatas sauté.
Acompanha arroz, pirdo e salada.

FILE DE LINGUADO A MILANESA ¢
AO MOLHO DE CAMARAO

Filé de Linguado empanado a Milanesa,
guarnecido de batatas fritas e molho de camaréo
servido & parte. Acompanha arroz, piréo e salada.

GAROUPA COM CAMAROES
GRELHADOS E CHAMPIGNON

Filé de Garoupa grelhado, guarnecido
de camarées e champignons frescos na manteiga

com batatas sauté. Acompanha arroz pirdo e salada.

GAROUPA COM CROSTA DE CASTANHA
DE CAJU E CREME DE PUPUNHA

Filé de garoupa grelhado acrescido de
crosta de castanha de caju ao molho
cremoso de pupunha. Acompanha arroz,
salada e legumes salteados.

299,00

219,00

179,00

209,00

229,00

229,00






Peixes

194.

234.

197.

199.

52.

218.

216.

217.

CONGRIO ROSA

GRELHADO DA CASA
Filé de Congrio rosa grelhado, guarnecido de
camardes e alcaparras em azeite aromatico
e batatas sauté. Acompanha arroz, pirdo e salada.

CONGRIO A LA BELLE MEUNIERE

Filé de Congrio Rosa grelhado ao molho de
vinho branco e manteiga com camaraées,
alcaparras e champignons frescos, guarnecido

de batatas sauté. Acompanha arroz piréo e salada.

CONGRIO ROSA GRELHADO
AO MOLHO PROVENGCAL

Filé de congrio rosa grelhado ao molho de
anéis de lula, camarbdes e polvo com
bronoise de cebola, pimentdes e ervas
aromdticas, guarnecido de batatas sauté.
Acompanha arroz, piréo e salada.

CONGRIO ROSA GRATINADO

Filé de congrio rosa empanado, ao molho de
coco cremoso e gratinado com queijo mussarela
e queijo parmesdo. Acompanha arroz com magd
verde, batata palha e salada.

IT CONGRIO

Filé de congrio rosa grelhado ao refogado de

anéis de lula, camardes e polvo com champignons
frescos (Paris e Shiitake) em azeite de alecrim,
guarnecido de legumes na manteiga de alho.
Acompanha arroz pirdo e salada.

PEIXE FRITO

Tainha - Sazonal

BACALHAU DOS REIS

Lombo de bacalhau grelhado com azeite

aromatico de manjericdo sob batata rosete

(batatas raladas, queijos e tempero verde)
uarnecido de broécolis Transilvania

?olho, cebola, nozes e améndoas).

Acompanha arroz, piréo e salada de palmito.

BACALHAU DA CASA

Lombo de bacalhau grelhado com azeite
aromatico de manjericdo com camardées,
cebola e azeitonas pretas refogadas,
guarnecido de batatas sauté.

Acompanha arroz, pirdo e salada de palmito.

249,00

259,00

279,00

229,00

279,00

99,00

290,00

290,00



GA




Moquecas

200.

201.

202.

MOQUECA DE GAROUPA E CAMARAO ~ 269,00
Filé de garoupa e camaroes refogados em azeite

de dendé com alho, cebolag, tomate e pimentdo

com leite de coco e creme de leite. Acompanha

arroz, pirdo, farofa de dendé, batatas fritas e salada.

MOQUECA MISTA 279,00
Filé de garoupa, anéis de lula, marisco e camardes

refogados em azeite de dendé com alho, cebola,

tomate e pimentdo com leite de coco e creme de leite.

Acompanha arroz, pirdo, farofa de dendé, batatas fritas e salada.

MOQUECA DE CAMARAO 299,00
Camardes refogados em azeite de dendé com

alho, cebolag, tomate, e piment&o com leite de céco

e creme de leite. Acompanha arroz, pirdo , farofa de

dendg, bata fritas e salada.

215.

277.

BERBIGAO ACORIANO 129,00
Berbigdo refogado em alho, cebola, tomate

e pimentdo com batata ensopado em molho de tomate.

Acompanha arroz, pirdo e salada.

POLVO MEDITERRANEO 292,00
Polvo grelhado em azeite de manjericdo,

guarnecido de tomates confit e puré de mandioquinha.

Acompanha cuscuz marroquino e salada.







Pratos com Camarao

205.

206.

207.

208.

209.

210.

223.

222.

203.

CAMARAO GRATINADO

AO MOLHO BRANCO

Camardes ensopados sob molho branco e

gratinados com queijos mussarela e parmesdo.
Acompanha arroz com brocolis, batatas fritas e salada

CAMARAO A MODA DOS ACORES
Camardées refogados em cebola, lascas de coco,
noisete de magd verde e ervas aromdaticas ao
leite de coco e molho branco gratinado com queijo
mussarela e parmesdo. Acompanha arroz com
ameéndoas e acafrdo e salada com palmito.

CAMARAO COM ESPECIARIAS
SERVIDO NA ABOBORA KABOCHA

Camardes refogados com cebola, palmito,
azeitonas verdes e champignos frescos
acrescidos de agafréo, curry, nata e requeijdo.
Segue gratinado com queijo musssarela e
parmeséo, servido na abébora kabocha (cabutia).

Acompanha arroz, batatas sautée e salada com palmito.

CAMARAO ACORIANO

Camardes Pistola grelhados com casca e marinados
em molho de laranja e ervas aromaticas, guarnecidos
de batatas sautée. Acompanha arroz com broécolis,
pirdo e salada com palmito.

CAMARAO A MILANESA COM FRITAS ©
Camarées empanados a milanesa, guarnecido
de batatas fritas. Acompanha arroz, pirdo e salada.

CAMARAO A GREGA

Camardes empanados d milanesa,
guarnecido de queijo prato empanado

a milanesa, batatas fritas e arroz & grega.
Acompanha pirgo e salada.

CAMARAO TROPICAL

Camardes Pistola sem casca recheadas
com requeijdo, empanados com céco fresco
ralado e pimenta calabresa, guarnecido de
molho levemente picante. Acompanha arroz,
piréo e salada com palmito.

219,00

O 255,00

279,00

329,00

240,00

240,00

299,00

SEQUENCIA DE CAMARAO sob consuta @ 369,00

Pastéis de Camardo, Camardes & Milanesa,
seguidos de camardes inteiros ao bafo e
alho e dleo. Finalizados por filé de linguado
a milanesa, guarnecidos de batatas fritas
e molho de camardo & parte.

Acompanha arroz, pirdo e salada.

STROGONOFF DE CAMARAO
Camardées refogados com champignons
frescos em seguida flambados, acrescido
de creme de leite. Acompanha arroz,
batata palha e salada.

239,00






Risotos e Massas

212.

213.

219.

225.

RISOTO DE CAMARAO

Camaroes refogados em alho, cebola e agafrdo;
acrescidos de arroz arboério e tomate concassé.
Acompanha queijo parmesdo, batata palha e salada.

RISOTO DE FRUTOS DO MAR

Anéis de lula, camardes e mariscos refogados

em alho, cebola e agafréo; acrescido de arroz arboério
e tomate concassé. Acompanha queijo parmesdo,
batata palha e salada.

TALHARIM AO MOLHO DE OSTRAS
Ostras refogadas com cebola, tomate e
pimentdes, acrescidas de talharim grano duro,
nata e leite de céco cremoso.

Acompanha queijo parmesdo e salada.

TALHARIM AL MARE

Camardées, anéis de lula e polvo refogados
em redugdo de nata, acrescidos de talharim
grano duro. Acompanha queijo parmesdo e salada.

Carnes

209,00

189,00

129,00

199,00

220.

221.

FILE MIGNON A PARMEGIANA
Medalhdes de filé mignon empanados &
Milanesa ao molho de tomates, gratinado
com queijos mussarela e parmesdo e orégano.
Acompanha arroz, batatas fritas e salada.

PEITO DE FRANGO GRELHADO

Filé de peito de frango grelhado, guarnecido
de batatas fritas. Acompanha arroz e salada.

199,00

92,00






Pralos Vegelarianos

230. RISOTO DE LEGUMES

Legumes refogados em alho, cebola, champignon
fresco e agafréo. Acrescido de arroz arborio

e tomate concassé. Acompanha queijo
parmesdo, batata palha e salada.

231. SUFLE DE LEGUMES

Legumes refogados em cebola e tomate, acrescidos
de molho branco e claras em neve. Segue gratinado
com queijo parmesdo. Acompanha batata palha e salada.

508. MOQUECA VEGANA

Legumes e champignons frescos (Paris e Shiitake)
refogados em azeite de dendé com alho, cebola,
tomate, pimentéo eleite de céco. Acompanha
arroz, piréo, batatas fritas e salada.

Pratos Kids

99,00

99,00

199,00

232. BOBESPONJA

Iscas de filé de linguado empanado a milanesa,
guarnecido de batatas sorrio e molho tartaro.
Acompanha arroz.

233. DONA MARICOTA

Nuggets de frango, guarnecido de batatas
sorriso e molho tartaro. Acompanha arroz.

474 . KIDS MIGNON !

Iscas de filé mignon grelhado, guarnecido de
batatas de sorriso e molho tartaro. Acompanha arroz.

39,00

39,00

49,00






Soft Drinks

REFRIGERANTES 7,90
Guarand Antartica - Guarand Antdartica Zero

Coca Cola - Coca Cola Zero

Fanta - Sprite

CHA GELADO 12,90
Feel Good

Aguas

AGUA MINERAL SEM GAS 6,50
AGUA MINERAL COM GAS 6,50
AGUA TONICA 7,90
AGUA TONICA DIET 7,90
AGUA H20H LIMAO 8,90
AGUA SAN PELLEGRINO 500m 36,00

Sucos

SUCO NATURAL copo 9,00
Abacaxi - Abacaxi com Horteld - Acerola
Caju - Maracujd - Morango - Laranja - Limdo

SUCO MIX 2 frutas 11,00

UVA INTEGRAL 250mi 19,00



Cervejas

CERVEJAS 500 mi
HEINEKEN

SERRAMALTE

ORIGINAL

CERVEJAS LONG NECK
HEINEKEN

STELLA ARTOIS

MALZEBIER

HEINEKEN 0.0

CERVEJAS ESPECIAIS
EISENBAHN PALE ALE 355mi

EISENBAHN IPA 355mi

EISENBAHN WEIZENBIER 355mi

CORONA EXTRA 355m/

PATAGONIA BOHEMIAN PILSENER 740mi
PATAGONIA WEISSE 740m/

PATAGONIA AMBER LAGER 740mi

CERVEJA ZERO QUATRO OITO LAGER s00mi
CERVEJA ZERO QUATRO OITO

INDIA PALE ALE s00mi
CERVEJA ZERO QUATRO OITO WITBIER 600mi
CERVEJA ZERO QUATRO OITO AMBAR 60omi

25,00
22,00
22,00

16,00

16,00
16,00
16,00

18,00
18,00

18,00
18,00

38,00
38,00
38,00

39,00
39,00

39,00
39,00



Caipirinhas

CAIPIRAS DE LIMAO
ABSOLUT

ABSOLUT ELYX

SMIRNOFF

BACARDI

CACHACA DO RANCHO

STEINHAEGER

SAKE

VINHO

CAIPIRAS DE FRUTAS

CACHACA SMIRNOFF ABSOLUT
Tropical 30,00 36,00 40,00
Morango 26,00 30,00 37,00
Abacaxi 26,00 30,00 37,00
kiwvi 26,00 30,00 37,00
Maracujd 26,00 30,00 37,00

36,00
42,00
26,00
26,00
21,00
25,00

21,00
21,00

SAKE
30,00
26,00
26,00
26,00
26,00



Coqueléis Especiais

APEROL SPRITZ

Prosecco, aperol e dgua com gds.

COSMOPOLITAN

Vodka, licor de laranja, limdo siciliano, cranberry e actcar.

LONG LYCHEE

Vodka, lichia, limdo siciliano e manjericdo.

G&T DO RANCHO

Gin, ténica e especiarias.

MARGARITA

Tequilg, licor de laranja, limd&o e sal.

MOJITO

Rum, limdo, horteld, agtcar e dgua com gas.

MOSCOW MULE

Vodka, limé&o, gengibre, espuma de limdo com gengibre.

PINA COLADA

Rum, abacaxi, leite de coco e leite condensado.

NEGRONI

Gin, Campari e Vermouth tinto

SUNSET R.A

Gin, suco de maracujd, aperol, xarope de aclcar,
suco de limé&o e espuma de gengibre

BRAMBLE

Gin, suco de liméo, xarope de aglcar e xarope de amora

FRITZ GERALD

Gin, xarope de agucar, suco de liméo siciliano, bitter

29,00

32,00

32,00

31,00

28,00

26,00

32,00

24,00

28,00

36,00

31,00

31,00

Coqueléis Sem Alcool

RIBEIRAO

Limdo, laranja, gengibre, cranberry refrigerante de limé&o e grenadine.

POCAO DA BRUXA

Abacaxi, morango, hibisco e leite de coco.

23,00

23,00



Destilados

WHISKEYS DOSES
JOHNNIE WALKER RED 8 anos

JOHNNIE WALKER BLACK 12 anos

JACK DANIELS

BUCHANAS 12 anos

CHIVAS 12 anos

DOSES
ABSOLUT

ABSOLUT ELYX

SMIRNOFF

BACARDI

UNDERBERG

STEINHAEGER

MARTINI

FUNDADOR

TEQUILA JOSE CUERVO PRATA / OURO
CACHACA DO RANCHO (a primeira & cortesial)
CAMPARI

LICORES
FRANGELICO

LICOR 43

COINTREAU

AMARULA

JAGERMEISTER

DRAMBUIE

LIMONCELLO

20,00
26,00
28,00
28,00
28,00

22,00
26,00
16,00
16,00
14,00
18,00
16,00
19,00
22,00

5,00
22,00

26,00
26,00
26,00
26,00
26,00
26,00
26,00






RANCHO RIBEIRAO
Rod. Baldicero Filomeno, 5618 - Ribeirdo da Ilha
Florianopolis - SC - Brasil
(48) 3337-0848

RANCHO COQUEIROS
R. Des. Pedro Silva, 3240 - Coqueiros
Florian6polis - SC - Brasil
(48) 3249-1414



